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CEViZLI KOMEC (ZONGULDAK)

Yarim paket yas maya

1 cay kasigi seker

1 tath kasidi tuz

Yarim su bardag ilik st
1 su bardagi ilik su
Geyrek su bardagi sivi yag
Aldigr kadar un

Igi igin:

Siviyag

Iri dévilmus ceviz

Uzeri igin:

Yumurta sarisi
Gorekotu

Susam

Hamuru igin; bltin malzemeleri sirasiyla ekleyip yumusak bir hamur yogurun, Uzerini bir bezle 6rterek
mayalanmaya birakin. Mayalanan hamuru biraz daha yogurarak ¢ bezeye ayirin. Bir bezeyi 30-40 santim
blyUkliginde agin, tizerine sivi yag gezdirip her tarafina yayin. Uzerine ceviz serpigtirin. Yufkayi rulo yapin ve
yaglanmis firin tepsisine koyun. Diger bezeleri de ayni sekilde yapip ilk yaptiginiz bezenin etrafina sarin. Uzerine
yumurta sarisi strtin, ¢rek otu ve susam serpin. 200 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirin.
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