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CEVIZLI KOLAY SARMA

Malzeme

- 10 adet milfdy hamuru

- 2 yemek kasigl Sana yag!
- 3 adet yumurta

- 250 g ince ¢ekilmis ceviz
- 1 su bardagi seker

- 1 tath kasigi targin

- Serbeti:

- 3 su bardagi seker

- 4 su bardagi Su

- 2 adet limonun suyu

Hazirlanisi

1. Serbeti i¢in, k¢UK bir tencereye sekeri, suyu, limon suyunu koyup, orta ateste serbet kivamina gelene kadar
pisirin.

2. Yumurtalarin beyaz ve sarilarini ayirin.

3. Harci igin kiicUk bir tavada Sana yagini kizdirp, igine iri ¢gekilmis cevizi ilave edip, kavurun. Sana yagdi ile
kavurdugunuz cevizleri yayvan bir tabagda alip, icine sekeri, targini ve yumurta beyazlarini ilave edip, bir ¢atal
yardimi ile karnistirin.

4. Milféyleri buzluktan ¢ikarip, tezgéh tizerinde 5 dak. bekletin.

5. Cevizli harci milféy hamurunun kenarina koyup, rulo yapin. Rulo hamurdan harcin disari dékilmemesi icin
uclarini iyice kapatin. Ruloyu avcunuzun igine koyup, diger ucunu da asagiya dogru bastirarak yuvarlak hale
getirin.

6. Cevizli milfdy hamurlarini Sivi Sana ile yagladiginiz tepsiye dizin.

7. Uzerlerine bir firga yardimiyla yumurta sarisi strin.

8. Onceden 200 derecede isitttiginiz firinda Uzerleri kizarana kadar pisirip, servis tabagina alin. En son olarak
cevizli samsalarin tzerine sogumus serbetten dékip, ¢ektirin.

9. Servis etmeden Once en az 2 saat buzdolabinda tutup, iyice sogutun.

10. Arzuya goére krem santi, kaymak veya vanilyali dondurma ile servis edin.

© lezzetler.com tarif no:29170 « adi:Cevizli Kolay Sarma « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:27.04.2024 - 12:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-kolay-sarma-vt20677
http://www.tcpdf.org

