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Yarim kg kiyma

1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

2 dilim bayat ekmek igi
Yarim tath kasigi karabiber
Yarim tath kagigi kimyon
1 tath kagig tuz

Iciigin:

20 adet yarim ceviz
Uzeri icin:

1 su bardagi su

1 ¢orba kasigi salca

3 ¢corba kasiJi siviyag
Yarim tath kasigi tuz

CEVIZLI KOFTE

Islatiimis ekmek sikilir, yogurma kabina aktarilir. Uzerine rende sogan ve diger malzemeler eklenir 5 dakika
yogrulur. Sonra 20 esit pargaya ayrilir. Her parga top gibi yuvarlanir. Tam ortasina yarim ceviz konur. Tamamen
goémidillr ve ceviz igte kalacak sekilde tekrar top yapilir. Kofteler yaglanmisg firin kabina dizilir. Uzerine salga, yag,
su ve tuz kanigimi gezdirilir. Onceden nsitiimig 190 derece firinda kofteler kizarana dek pisirilir.
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