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CEVIZLI KIYMALI COREK

Pratik Olgler icin tiklayin.
Malzemeler:

250 gram margarin

3 su bardagi un

Yarim su bardagi su

3 yemek kasigi sirke

1 cay kasigi tuz

1 adet yumurtanin sarisi
Iciigin:

250 gram kiyma

2 adet sogan

1 kahve fincani ceviz
Tuz karabiber

2 yemek kasigi kiyilmis maydanoz

Hazirlanisi:

Oda i1sisinda yumugamis margarini, su, sirke ve tuzu yogurma kabinda karigtirin. Unu ekleyerek hamuru
yogurun. Bir gece Uzeri 6rtull sekilde buzdolabinda bekletin. Ceviz blytkliginde pargalara bélip, tezgahta
elinizle agin. Ortasini bigakla arti geklinde kesin. Ortasina harci koyup yuvarlayin. Yaglanmig finn tepsisine dizip,
Uzerine yumurta sarisi strtin. 180 derecede isitilmis firnda pembe renk alincaya kadar kizartin. I¢ malzemenin
hazirlanisi: Sodani kiyma ile kavurun. Tuz, karabiber, ince Kiyilmig cevizleri ve ince kiyilmig maydanozlari
karnstinn. Soguyunca ¢oreklerin i¢ malzemesi olarak kullanin.
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