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CEVIZLI KIYMALI BOREK

2 su bardagi un

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 cay bardagi su

2 sogan

250 gram kiyma

Yarim demet maydanoz

1,5 su bardag kiyilmig ceviz

Derin bir kabin iginde unu tuzu harmanlayin, tzerine yavagca suyu ekleyip yumusak bir hamur yogurun. Bu
hamuru 15 dakika dinlendirin. Daha sonra iki bezeye ayirip, agin. Uzerlerine eritilmis yag surrerseniz gok lezzetli
olacaktir. Ic malzemesi igin tereyaginda rendelenmis sodani kavurup i¢ine kiymayi ekleyin ve 10 dakika kadar
kavurun. Maydanozu yikayip ince bir gekilde kiyin. Bol ceviz ekleyip i¢ harcini hazirlayin. Agtiginiz yufkanin birini
tepsiye serin. Uzerine i¢ malzemenin yarisini yayin, rulo yapin, firin tepsisine yerlestirin. Diger yufka icin da ayni
seyi yapin. Uzerine bir sey stirmeden firina verin 180 derecedeki firinda 35 dakika pisirin.
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