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KIYMALI CEVIZLI ACMA BOREK

3 yumurta

1,5 su bardagi st
1,5 su bardagi un
1 cay bardagi sivi yag
Tuz

I¢ harciigin:

300 gr. kiyma

100 gram ceviz

2 sogan

1 kdy domatesi

1 tutam maydanoz

Krep icin yumurta, sivi yag ve siitl karigtirma kabinin igine alin. Girpma teliyle karistirin. Akici kivamda bir
karisimelde edin. Bu sirada i¢ harci hazirlamak igin bir tavaya sivi yagi dokiin. Soganlari soyup yemeklik
dograyin ve yagda kavurun. Ardindan kiymayi ekleyin ve karistirin. Domatesi de dograyarak ilave edin.

Tuz ve karabiberini atarak kavurmaya devam edin.Harci kavrulunca altini kapatin,maydanozunu da ince ince
kiyarak harca ekleyin. Krep tavasina ya da genis bir tavaya krep harcindan bir kepge dokiin.Onli arkali pisirin.
Pisen krepleri iclerine paylastirip sarin ve ¢op sislerle agilmasini énleyin. Krepler bitene kadar ayni iglemi
uygulayin. Sicak olarak servis edin.
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