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CEVIZLI KIRMIZI BIBERLI EZME

4 adet kirmizi salgalik biber

1 su bardagi ceviz

2 adet domates

Yarim demet maydonoz

1 corba kasigi elma sirkesi

3 corba kasigl sizma zeytinyag
1 dis sarimsak

1 tath kasidi pulbiber

1 tutam tuz

Biberleri yikayip ikiye kesin. Sap kismini ve tohumlarini temizleyip incecik dograyin. Domatesleri soyup ikiye
kesin ve ¢ekirdekli kisimlarini ¢ikarin; etli kisimlarini gok kiigtk dograyin. Maydanoz yapraklarini ve sarimsagi
kiyin. Ceviz i¢lerini biraz déviin veya mutfak robotunda irice kiyin. Dograyip hazirladiginiz bitiin malzemeyi bir
kaba alip ¢atalla ezerek karistirin. Tuz, sirke, zeytinyadi ve pul biber ekleyip tekrar karistirin. Servis tabagina alip
maydanoz yapraklari ile susleyerek servis yapin.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 09.02.2023
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