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CEVIZLI KETE

MALZEMELER

2 su bardagi st

1 tatli kasigi toz seker

2 cay kasigi tuz

1 su bardagi ceviz ici

1 ¢orba kasigi toz maya

2 kahve fincani tereyagi

3 ¢orba kasigi zeytinyagi

YAPILISI

Toz mayayi ilik sttle karistirin. 1 tatli kasigi toz sekeri de ekledikten sonra mayalanmasi igin bir stire bekletin.
Mayalandiktan sonra tuz ve un ilave ederek orta yumusaklikta bir hamur elde edene kadar yogurun. Hamurun
Uzerine islak bir bez érterek oda isisinda yaklasik bir saat bekletin. Hamuru esit blydklUkte 15 pargaya bdlerek
her parcayi diizgln toplar halinde yuvarlayin. Her toptan bir yufka agin. Yufkalari eritiimis tereyadi ve zeytinyagi
karisimiyla yaglayip, i¢lerine ceviz i¢i serpistirin. Yufkalari rulo yapin. Bir ucundan baslayarak daire bigiminde
yuvarlayip gul sekli verin. Hafif yaglanmis tepsiye dizerek dnceden isitilmis firinda 45 dakika pisirin. Ayranla
birlikte sicak olarak servis yapin.
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