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CEVIZLI KETE

1 kibrit kutusu buyUkliginde yas maya,
1 su bardag Ilik su,

4 su bardag un,

1 su bardag stit,

1 tath kasidi tozseker,

2 su bardadi siviyag,

4 adet yumurta,

yarim kg. dévilmis ceviz,

tuz

Oncelikle hamuru hazirlayin. Bunun igin kibrit kutusu bly(ikliginde yas mayay. 1 su bardagi ilik suda kabarana
dek bekletin. Daha sonra 4 su bardadi un, 1 su barda@i sit, 1 tath kasidi tozseker, 1 su bardadi siviyag, 3 adet
yumurta ve tuzu kanstirin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur edin. Hamurdan, cevizden daha iri pargalar
koparin. Tepsi buyUkliginde yufkalar agin. Kalan 1 su bardagi siviyagi yufkalarin Gzerine gezdirin. Her birinin
Uzerine dévilmUs ceviz serpin, dnce rulo bigiminde sarin. Daha sonra kendi etrafinda dolayin. Kalan 1 adet
yumurtanin sarisini da ¢irpip, 180 derece firinda lzerleri kizarana dek pisirin.
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