B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CEVIZLI KESME BAKLAVA (AFYONKARAHISAR)

https://www.afyonyemekleri.com

Malzemeler:

2 su bardagi sut

2 su bardagi soguk su

1 cay bardag! yogurt

1 paket eritilmis margarin

2 su bardagi sivi yagalabildigi kadar un
1 su bardag dévilmis ceviz
Serbeti Icin Gerekli Malzemeler:
2 litre su

3 kg. toz seker

Nohut tanesi kadar limon tuzu

Yapiligt:

Bir kaba s(t, soguk su, yogurt, eritiimis margarin konur. Un katilir. Kulak memesi yumasaklhginda hamur
yogrulur. Yogrulan hamur ceviz biyUkliginde pargalara ayrilir. Pargalar oklava ile ince ve buyUk yufkalar
seklinde agllir. Agilan yufkalar biraz bekletilir. Bekletilen yufkalarin yarisi yaglanmig baklava tepsisine tst Uste
konarak ddsenir. Uzerine ceviz ekilir. Kalan yufkalar da bunun Gzerine yerlestirilir. Baklava seklinde kesildikten
sonra Uzerine kizdirlmig sivi yag dokulir, firnda pisirilir. Bir tencereye su ve seker konur. Limon tuzu katilir. 15
dk serbet kaynatilir. Sogutulmus serbet firndan yeni ¢ikmig olan baklavanin tzerine dokdlur.
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