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CEVIZLI KESLI KOY MAKARNASI (KOCAELI)

https://www.kulturportali.gov.ir

500 gr ev eristesi

2 su bardagi dévilmis ceviz igi
2 su bardagi rendelenmis kes
200 gr koy tereyagi

Tuz

Eristeler kaynamis tuzlu suda pisinceye kadar haglanir. Pigtikten sonra makarna stizgecine bosaltilip
sUzdUrUldr. Derin bir tavaya tereyadi konur eriyene kadar kizdirilir. Ardindan ceviz i¢inin 1 bardagi ve kesin 1
bardagi tereyaginin igine konur devamli karistirilarak kesin ve cevizin kizarmasi saglanir. Nar gibi kizardiginda
atesten alirnir. Erigtenin servis yapilip sunulacagi yuvarlak bir cam kap tepsi ayarlanir. Birer bardak ceviz ici ve
kes bir kapta karigtirilir. Cam tepsiye ilk olarak eristenin 4/1[2i yayilir. Ardindan ceviz ve kes karigimi serpilir,
tekrar eristeden tepsiye bir miktar konur. Tekrar ceviz igi kes serpilir. Bu igslem 2 kez daha tekrarlanir ve en
ustlne tavada nar gibi kizdirilan tereyag, kes, ceviz i¢i glizelce dékulur. Her tarafina esit miktarda yayilir ve
sicakken servis edilir.
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