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CEVizLi KESLi ERISTE (BOLU)

1 Corba kasesi eriste

4 Corba kasigi ceviz

4 Corba kasigi rendelenmis kes
2 Corba kagsiJi tereyagi

2 Gorba kasidi gicek yag

Tuz

Su

Tenceremize su koyup kaynatiyoruz. Kaynayan suya tuz ve yag ilave ediyoruz. Eristeleri suya birakiyoruz. Diger
tarafta ke§| rendeliyoruz, cevizleri iri pargalar halinde kiriyoruz. Pisen eristeleri stizllyoruz. Servis tabagina 6nce
kes ve ceviz karigimini sonrada eristeleri kat kat dokuyoruz Bu iglemi eriste ve karisimimiz bitene kadar
tekrarliyoruz. Tavanin igine tereyad ve cicek yagi koyuyoruz. Uzerine cevizli kesi ilave edip kizartiyoruz.
Eristenin Uzerine bu karigimi dokUp servise hazir hale getiriyoruz.
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