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CEVIZLI KESKUL

1 litre st

1 su bardagi seker

2 yemek kasigi (tepeleme, un gibi gok ince gekilmis) ceviz
2 yemek kasigi (tepeleme) Hindistan cevizi

3 yemek kasig! (tepeleme) piring unu

1 tath kasidi (silme) misir nisastasi

Targin (Uzerini stslemek igin)

St ve targin haricindeki malzemeleri bir tencereye koyun ve karistirin.

St ve targin haricindeki malzemeleri bir tencereye koyun ve karistirin.
Kaynamaya baglayinca atesi kisin ve bir dakika daha pisirin.

Tathy! ocaktan alin ve 1-2 dakika (¢cok kaynar halinin gegmesi igin) bekletin.
Kaselere pay edin, iininca Gzerini targin ve ceviz ile susleyin.

Buzdolabinda 3-4 saat dinlendirip servis edin.
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