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CEVIZLI KEPEKLI KEK

3 yumurta

1 su bardag seker

3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay bardagdi sivi yag

1 ¢orba kasigi limon suyu
2.5 su barda@ kepekli un
200 gram ceviz igi

1 cay bardagi su

1 tath kasidi tarcin

Yumurtalari gekerle iyice ¢irpin. Limon suyu ve karbonati kdpirtiin. Yogurdun igine dokiip bu karigimi yumurtal
sekerli harcin igine ekleyip cirpmaya devam edin. Uzerine sivi yagi, kabartma tozunu, kiyilmig cevizi, targini, unu
ekleyip 3 dakika daha ¢irpin. Yaglanmig, unlanmig kek kalibina dékip 170 derecedeki firinda 40 dakika
pismeye birakin. Cikinca sicak kaliptan ¢ikartmayin, biraz bekletin, dagiimasin. Istenirse tGzerine erimis
cikolatayi ve ¢ig kremayi karisimini dékip ikram edin.
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