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CEVIZLI KEK

MALZEMELER

5 adet yumurta,

3 bardak pudra sekeri,

2 su bardagi sivi yag,

2 paket kabartma tozu,
1 paket vanilya,

2 su bardagi ceviz igi

5 su bardagi bardagdi un
2 su bardagi yogurt

HAZIRLANISI

Oncelikle margarini eritip, sogutalim, daha sonra bir kabin iginde yumurtalari teker teker kirip karigtiraim, daha
sonra pudra sekerini ve yodurdu ekleyelim iyice karistirdiktan sonra icine sogumus olan margarini ekleyelim,
g6z kararina gore 3 bardak kadar unu eleyip igine kabartma tozunu ve vanilyayi dokelim iyicene karigtiralim. En
son olarak cevizi ekleyelim. Keki koyacagimiz kaba (tepsi degil kek kalibi kullanin)énce margarin sirelim daha
sonra guzelce her tarafina un serpelim, isitiimisg firnda 45-50 dk. kadar 180 dereceli firinda pisirelim, sayet
sekeri az ise Ustlne pistikten sonra pudra sekeri d6kebilirsiniz.
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