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CEVIZLI KEK

3 yumurta

255 g (1,5 su bardag) toz seker

125 g yumusak margarin

110 g (1 su bardag) Dr. Oetker Sade Kek Karisimi
50 g (1 ¢ay bardagdi) misir nisastasi

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 limon kabugdu rendesi

45 g (yarim su bardagi) 6gutilmas ceviz

Yumurta ve toz sekeri 2-3 dakika ¢irpin. Margarin, sade kek karigsimi, misir nisastasi, sekerli vanilin ve limon
kabug@u rendesini ekleyip 3-4 dakika daha ¢irpin. Ceviz icini de ekleyip karistirin. Hamuru 22 cm ¢apinda ortasi
delik yaglanmig kek kalibina yayin ve pisirin.

Keki firindan ¢ikartin. 10-15 dakika bekletip kaliptan ¢ikartin ve ters gevirerek servis tabagina alin. Sogutup
dilimleyerek servis yapin.
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