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CEVIZLI KEK

85 gr. tereyadi

20 gr. kalibi yaglamak icin tereyagi
200 gr. pudragekeri

3 yumurta

85 gr. dévilmus badem

85 gr. cevizigi

55¢r.un

Cevizleri dévin veya kirarak ufalayin. Tereyadini merhem kivamina gelinceye kadar tahta bir spatul ile ezerek
yumusatin. Seker ilave ederek karistirin. Yumurtalari birer birer kirarak mikser ile ¢irpin. Firini orta derecede
isitin. Déviulmas ceviz ve bademi tereyagina ilave edip karistirin. En sonunda unu ilave edip, karigtirmaya devam
edin. Kalibi yaglayin. Hamuru igine dokip firina stirin. 25-30 dakika pisirin. Keki kaliptan gikarmadan énce
sogumaya birakin. Isterseniz Ustlne kurutulmus erik koyabilirsiniz.

ML® Lokumlu Kek icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:7727 « adi:Cevizli Kek « génderen:Nimet Hanim « indirme tarihi:26.04.2024 - 06:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-kek-vt534
https://tr.ml.md/lokumlu-kek-vt1625
http://www.tcpdf.org

