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CEVIZLI KEK

3 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi sivi yag

3 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagdi ceviz

1 adet limon kabugu rendesi

Yumurta ve sekeri seker eriyinceye kadar ¢irpin. Yumurtalarin rengi beyazlasinca igine sivi yagi koyup
karistirmaya devam edin. Vanilya, kabartma tozu ve unu ekleyip karisima yedirin. Son olarak limon kabugu
rendesini ve dévilmas cevizi de ekleyin ve yaglanmis unlanmig kaliplara bosaltin.180 derecedeki firinda 45

dakika kadar pigirin.
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