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CEVIZLI KEK

6 adet yumurta

2 su bardagi tozseker

2 su bardagi cekilmis ceviz
3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tarcin

1 paket vanilya

1 corba kasigi siviyag

6 adet yumurtay bir tencereye koyup, sekeri ilave edip, telle 1-2 defa karigtiriniz.

Sonra igerisine erimis 1 kasik yagl, unu, ceviz rendesini, vanilya ve kabartma tozu koyup, hepsini iyice
karistiriniz.

Bu karnigimi yaglanmig kek kalibina koyup, orta isili firnda 30-40 dakika pigiriniz.

Finndan alip, sogutup keserek, servis yapiniz.
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