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CEVIZLI KEK

3 adet yumurta

8 corba kasidi un (250 gr.)

100 gr. margarin

1 cay bardagi sit

Limon kabugu rendesi

1 cay fincani ¢ekirdeksiz Gzim

200 gr. pudragekeri (8 ¢orba kasig)
20 adet ceviz ici

Yarim paket kabartma tozu

Vanilya

Bir kaseye yagi, pudrasekerini koyup, beyazlagincaya kadar karistiriniz.

Sonra birer birer yumurtalari kirip, onunla da karigtiriniz.

SOtu ik hale getirip onu da bu karisima koyunuz.

Cevizlerden 4 adedini yarim yapip bir tarafa birakip, digerlerini iri olarak havanda dévinGz.

Unu bir kaba eleyip i¢erisine dévilmUs cevizi, GzimUn yarisini, kabartma tozu, vanilyayi, limon kabugu rendesini
koyup, hepsini iyice karistiriniz.

Sonra bu karnigimi yumurta, sit, seker, yagd karisimina katip, hepsini iyice karistiriniz.

Yaglanmis ve unlanmis kek kalibina karigimi déklp, Uzerlerine yarim pargaya ayrilmig cevizleri geri kalan Gzimu
de serpistirip, orta i1sili firnda 30-40 dakika kadar pisiriniz.

KontrolUnG yapip firindan aliniz.

Soguduktan sonra kaliptan ¢ikarip, servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif no:65858 » adi:CEVIZLi KEK » génderen:siksik « indirme tarihi:21.05.2024 - 19:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-kek-vt534
http://www.tcpdf.org

