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CEVIZLI KEK

Elif Korkmazel

2 su bardagi un

1 su bardagi ceviz ici
1 cay bardagdi sivi yag
1 su bardagi seker

1 cay bardagi su

3 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 cay bardagi sit

Derin bir kabin igine yumurtalari kirip girpin, Gzerine sekeri koyup ¢irpmaya devamedin. Yumurtalar
beyazlagincaya kadar karistirmaya devamedin.Uzerine sivi yag, su, sUt, ceviz i¢i ve unla beraber karnstirdiginiz
kabartma tozu ile vanilyayi da ilave ettikten sonra bu kek harcini istediginiz bir kek kalibina dékin. 170
derecede 6nceden isitilmig firinda 25-30 dakika pisirin. Istenirse porselen bardaklarda da pigirebilirsiniz.
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