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CEVIZLI KEK

3 yumurta

2 su bardagi seker

2 su bardagi yogurt

1 su bardagi ceviz

1 paket margarin

1 paket kabartma tozu
4 su bardagi un

2 paket vanilya

1 limon kabugdu rendesi

Yumurtalar seker ile mikserde ¢irpin, yogurt ve eritilmis margarini koyun. Bagka bir kapta elenmis una
kabartma tozu ve vanilyayi katip, bu karisima yumurtali harci ve limon kabugu rendesini ekleyin. Kalibi yaglayip
bir miktar seker ve un serpin, hamurun yarisini kaliba dékup iri dévilmus cevizleri serpin, Gzerine kalan hamuru
dokin, dnceden isitilmig 200 derece firnda 30-40 dakika pigirin.
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