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CEVİZLİ KEK

MALZEME:
2 su bardağı şeker
7 yumurta
2 çay bardağı çekilmiş ceviz
2 su bardağı un
1 paket kabartma tozu
1 çorba kaşığı hafif eritilmiş margarin
1 tatlı kaşığı tarçın
1 paket vanilya

HAZIRLANIŞI:
Yumurtalar, bir kaseye kırılır. Üzerine şeker döküldükten sonra 1-2 kere karıştırılır.
Üzerine yağ, un, rendelenmiş ceviz, kabartma tozu ve vanilya konur, iyice karıştırılır.
Kek kalıbı hafifçe yağlandıktan sonra, içine bu karışım boşaltılır.
Önceden ısıtılmış, hafif hareketli fırında 45 dakika pişirilir.
Soğuduktan sonra servis yapılır.
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