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CEVIZLI KEK

Malzeme

- 200 g Sana yag (paket)

- 3 adet yumurta

- 1,5 su bardagi seker

- 1 su bardagi yogurt

- 3 su bardagi un

- Yarim su bardagi kuru Gzim
- 1 paket kabartma tozu

- 1 paket vanilya

- Harci igin:

- 1 su bardagi iri cekilmis ceviz
- 1 adet yumurta sarisi

- Yarim su bardagi seker

- 1 tath kagigi targin

- Uzeri igin:

- Pudra sekeri

Hazirlanisi

Oda sicakhiginda yumusattiginiz Sana yagini, sekeri ve yumurtalari krema kivamina gelene kadar ¢irpiniz.
Harg¢ krema kivamina gelince, igine yodurdu, vanilyay! ilave edip, karistirin.

Daha sonra harcin igine bir stizge¢ yardimi ile unu ve kabartma tozunu eleyerek, karistirin.
Kuguk bir kdsede harci igin: yumurta sarisini, sekeri, iri cekilmis cevizi, targini karigtirin.
Kek harcinin yarisini, Sivi Sana ile yaglanip, unlanmis kek kalibina dékan.

Daha sonra Uizerine cevizli harci dokip yayin.

En son olarak harcin Uzerine kalan kek karigimini dékip, dizeltin.

Cevizli keki dnceden 185 derecede isittiginiz firnda 35-40 dakika pigirin.

Pisen keki kalibinda 10 dak. bekletip, sogutun.

Servis tabadina keki ters ¢evirin, Uzerine pudra sekerini serpip, servis edin.
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