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CEVIZLI KEK

MALZEMELER
1 SU BARDAGI CEViZ

3 SU BARDAGI UN

3 YUMURTA _

2 SU BARDAGI SEKER
1SUBARDAGISUT

1 SU BARDAGI SIVI YAG

1,5 PAKET KABARTMA TOZU
1 TATLI KASIGI TARCIN

Girpma kabina sekeri ve yumurtalar alip mikserle karigsim beyazlasip kdpirene dek ¢irpalim. SOnra siti ve yagi
ilave edip tekrar ¢irpalim. Unu, kabartma tozunu, tarcini, iri ddvilmuis findik ya da cevizleri ilave edip mikserin
disuk ayar ile kanstiralim. Kek kalibini margarinle yaglayarak tabanina un serpelim. Hamuru kaliba bosaltip
170 derece 1sili firinda pisirelim. Kirdan kontrollyle kekin pisip pismedidini kontrol ederek firmdan alalim. Keki
kalibi icinde soJutarak dilimleyip servis yapalim.
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