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CEVIZLI KEK

5 kasik yag

250 grun

50 gr kuru Gzim (¢ekirdeksiz)
1/2 bardak sit

1 limon

200 gr toz seker

3 tane yumurta

20 tane ceviz ici

Ceviz i¢clerinden 16 adedi bir havanda ¢ok ufalanmamak sarti ile dévilir. Bir kek kalibi yag ve una bulanip bir
tarafa birakilir. Bir kAseye kiguk pargalar halinde yag atilir. Képlrene kadar ¢irpilir. Girpmaya devam ederken
seker katilir ve yaga yedirilir. Bundan sonra yine ¢irpmaya devam ederek yumurtalarin sarisi ilave edilir. Bir
parca limon kabugunun sari kismindan rendelenir. Bu karigim, tahta kasikla ¢abuk ¢cabuk karigtirilirken azar
azar un ve sUt katilir. Hepsi hamur haline gelene kadar karistirilir. Hamura, déviimis cevizler atildiktan sonra
biraz daha karigtirilir ve kek kalibina dékilir. Kalibin igindeki hamurun Ustine Gzimler ve ayirdigimiz 4 tane
ceviz ici konulur. Kalip, kizgin firina verilir, 40 dakika pigirilir. Bu stire sonunda keke bir kiirdan sokulur, kiirdan
kuru olarak ¢ikarsa pismis demektir. Kek soguduktan sonra dilim dilim kesilip servis yapilir.
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