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CEVIZLI KEK

200 gr. margarin

3 adet yumurta

1,5 su bardagi seker

1 su bardag yogdurt

3 su bardagi un

yarim su bardag@ kuru Gzim
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Harcli Icin;

1 su bardag iri gekilmis ceviz
1 adet yumurta sarisi

yarim su bardag seker

1 tath kagigi targin

Uzeri Igin;

Pudra sekeri

Margarini, sekeri ve yumurtalari krema kivamona gelene kadar ¢irpin. igine yogurdu vanilyayi ilave edip
karistirin. Daha sonra harcin igine unu ve kabartma tozunu ekleyerek, karistirin. Kiiglk bir kasede harcin igine,
yumurta sarisini sekeri ,iri cekilmis cevizi, targini karigtirin. Kek harcinin yarisini, sivi margarin ile yaglayip,
unlanmis kek kalibina dékin. Daha sonra Uzerine cevizli harci dokip yayin. Son olarak harcin tzerine kalan kek
karisimini dékip dizeltin. Cevizli keki dnceden 185 derece firinda 35-40 dakika pisirin. Sojuduktan sonra
servis tabagina alip Uzerine pudra sekeri dékin.

ML® Ayvali Kek icin tiklayin
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