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CEVIZLI KEK

1 su barda@i + 2 ¢ay bardagi un
1/2 su bardagi st

100 gr. margarin (yumusak)

3/4 bardak toz seker

1/2 k&se kuru Gzim

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi ceviz ici

3 adet yumurta

1 adet limon

Margarini kigUk parcalara ayirip, seker ile iyice ¢irpin. Yumurta sarilarini teker teker yedirin. Limon kabugunun
sar1 kisminin birazini rendeleyip, katin. Unu, kabartma tozunu ve sttl katip, hamuru hazirlayin. 4-5 tane cevizi
batln birakip, kalani makinadan gegirin ve ezilmig cevizleri hamura katip, karigtirin. Yaglanmig kaliba hamuru
bosaltin. Uzerine bitlin cevizleri ikiye béllp, koyun. Uzimlerle susleyin. Kizgin firnda 45 dakika pigirin.
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