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CEVIZLI KEK

3 yumurta

1 bardak pudra sekeri

1 ¢ay fincani eritilmis margarin
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi ceviz ici

3 su bardagi un

1 cay bardagi yogurt

Oncelikle margarini eritelim. Daha sonra bir kabin icinde yumurtalari kirip karistiralim.Sonra igine eritmis
oldugumuz soduk halde margarini ekleyelim.Gdz kararina gére 3 bardak kadar unu eleyip i¢ine vanilin ve
kabartma tozunu koyup tim karisimi iyice karistiralim.Keki koyacagimiz kek kalibina énce margarin striip daha
sonra her tarafina un serpelim. Daha 6nce isitilmig firinda 45-50 dakika kadar 180 derecede pisirelim.
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