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CEVIZLI KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardagi esmer seker
100 gram tereyagi

Yarim su bardag: st

1 su bardagi ceviz ici

2 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Kek kalibini yaglamak igin:
1 tath kasidi tereyad

Yumurtalari ve esmer sekeri seker eriyene kadar karigtirin.

Oda sicakhiginda beklettiginiz tereyagini ekleyin ve yaklasik 1-2 dakika boyunca ¢irpin.
Sitl de ilave edin ve malzemeleri karigtirin.

Un, kabartma tozu ve vanilyayi da ekleyin ardindan bir mikser yardimi ile ¢irpin.

Ceviz iglerini iri pargalar halinde kirin ve icerisine ekleyip karigtirin.

Kek kalibini yaglayin ve unlayin. Sonrasinda ise harci kek kalibinin igine ekleyin.
Uzerine bir miktar kirilmig ceviz ve esmer geker serpistirin.

Onceden isitilmis 170 derece firinda yaklasik 40 dakika kadar pisirin.

Pisen keki firindan cikarin ve bir stre dinlendirin.

Cevizli kekiniz hazir!
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