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CEVIZLI KEK

Hamur:

3 yumurta

1,5 su bardag toz seker

125 g margarin

1 su barda@i Dr. Oetker Sade Kek Karigimi
1 cay bardagi misir nigastasi

1 poset Dr.Oetker Sekerli Vanilin

1 limon kabugdu rendesi

Yarim su bardagi ceviz igi

Hamur: Yumurta ve sekeri rengi iyice beyazlasincaya kadar ¢irpin. Margarin, sade kek karigimi, misir nisastasi,
sekerli vanilin ve limon kabugdu rendesini ekleyip 3-4 dakika daha ¢irpin. Cevizi de ekleyip karigtirin. 15x25 cm
Olgulerindeki yaglanmis kek kalibina dokiin ve pisirin.

Elektrikli Mini Firin: 165°C (6nceden isitilmig)

Turbo firn: 165°C (6nceden isitilmig)

Pisirme slresi: Yaklasik 55-65 dakika
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