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3/4 su bardagdi toz seker

3 adet yumurta

2 su bardagi un

Yarim su bardag@i sivi yag
Yarim su bardagi st

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi kadar ceviz igi

Bir karigtirma kabinin igerisine yumurtalari kirarak karigtirin.

Ardindan gekeri ekleyerek karigtirmaya devam edin.

Icerisine sivi yag ve situ ekleyip karistirma iglemini strddrdin.

Un, vanilya ve kabartma tozunu elekten gegirerek ekleyip karigtirin.

Daha sonra ceviz i¢ini ilave edip karigtirin.

Kek kalibinin igerisini yaglayin ve hazirladiginiz hamuru kalibin igerisine bogaltin.
Firni 160 derecede dnceden isitip kek kalibini yerlegtirin.

Yaklasik olarak 35 dakika boyunca keki pisirin.
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