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CEVIZLI KEK

1 paket sade mayali kek harci
2 su bardagi (200 g) un

3 yumurta

1 su bardagi (175 g) toz seker
1,5 cay barda@ (150 ml) sivi yag
1 ¢ay bardagi (100 ml) sit
100 g ince gekilmig ceviz igi
Uzeri Igin:

10-12 adet yarnm ceviz
Suslemek Igin:

Pudra Sekeri

Un ve kek harcini ayri bir kapta karigtirin.

Bir ¢irpma kabinda yumurtalar ve toz sekeri geker eriyene kadar yaklagik 2 dakika kadar mikserle girpin.
Uzerine sivi yag ve suti ekleyip tekrar ¢irpin.

Unlu karigimi ve ceviz igini ekleyip iyice karisana kadar ¢irpin.

Yaglanmig, unlanmig baton kek kalibina karigimi dékip tzerini yarim cevizlerle susleyin.

Soguk firinda 10 dakika dinlendirin.

Sire sonunda firni 175 dereceye ayarlayin.

Bu gekilde 35-45 dakika pisirin.

Ik sicakligi gectikten sonra pudra sekeri serperek susleyin ve servis edin.
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