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CEVIZLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi esmer seker
100 gr. tereyagdi

1/2 su bardagi st

1 adet rendelenmis limon kabugu
1 su bardagi ceviz ici

2.5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Yaglamak igin:

1 tath kasidi tereyad

1 cay kasigi un

Yumurtalari ve esmer sekeri bir kaba koyuyoruz, seker eriyene kadar ¢irpiyoruz. Oda sicakliginda beklettigimiz
tereyagini katip krema halini alana kadar ¢irpma iglemini strdirlyoruz. Stt ve rendelenmis limon kabudunu
ilave ediyoruz. Un, kabartma tozu ve vanilyayi eleyerek kek harcina ekliyoruz. Kivam alana kadar mikserle
karistirmaya devam ediyoruz. Ceviz iclerini iri parcalar halinde kiriyoruz. Hafif bir sekilde unladiktan sonra kek
harcina ekliyoruz, tahta kagikla karistiryoruz. Harcl, tereyagi ile yaglayip unladigimiz kek kalibina bosaltiyoruz.
Onceden isitilmis 170 derecelik firinda 40 dakika kadar pisiriyoruz. Biraz soguduktan sonra dilimleyerek servis
ediyoruz.
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