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CEVIZLI KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardagi toz seker

Yarim su bardag@i sivi yag

1 su bardagi ince ¢ekilmis ceviz
1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

1 su bardag st

1 paket vanilya

Pudra sekeri

Yumurtalarn képuk kdpUk olana kadar giizelce karigtirin.

Siit ve sivi yag ekleyerek ¢irpma islemine devam edin.

Ardindan vanilya, un ve kabartma tozunu karigimin igine atin.

Sonra cevizleri karigimin icerisine dokin. Istege gére cevizleri bitiin olarak ekleyebilirsiniz.

Onceden isittiginiz 170 dereceli firnda 40 dakika pigirin.

Ik 20 dakika firinin kapagini asla agmayin. Aksi halde kekiniz sonecek.

Son olarak kiirdan batirarak kekinizin pisip pismedigini kontrol edin. Uzerini isterseniz pudra sekeri ile
sUsleyebilirsiniz.
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