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CEVIZLI KEK

1 su bardagi ¢ekilmis ceviz
10 yarim ceviz

4 adet yumurta

2 su bardagi toz seker

125 gram eritilmis margarin
Yarim su bardag@i sivi yag

1 su bardag yogdurt

2 gcorba kagsigi misir nisastasi
1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

Yumurta ve toz sekeri derin bir kapta ¢irpin. Margarin ve sivi yagi katip, karistirin. Yogurt, misir nisastas,
cekilmis ceviz, kabartma tozu ve un ilave edip, tim malzemeyi iyice kanistirin. Yaglanmig ve unlanmig kek
kalibinin dibine yarim cevizleri yan yana dizin. Uzerine kek harcini bosaltin. Onceden isitiimig 175 derece firinda
kontrol ederek (keke bir kiirdan batirin, kirdan temiz ¢ikiyorsa pismis demektir) pigirin. Dilimleyerek servis

yapin.
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