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CEVIZLI KEK

1 bardak sivi yag
1 bardak sut

1 bardak seker
3 bardak un

3 yumurta

1 limon

1 kabartma tozu
1 vanilya

1 kase ceviz

Genis bir kabin iginde stitd, yagi, sekeri ve yumurtalari koyup mikserle karigtirin. lyice karigtiktan sonra limonun
kabug@unu Uzerine rendeleyin. Yine karigtirin. Uzerine vanilyayi ve cevizi koyup tekrar karistirin. Daha sonra
unun yarisini koyup tzerine kabartma tozunu ekleyin ve karistirin.Daha sonra unun kalanini ekleyin. Kek kalibini
yaglayin. Hamuru kaliba dékin. Onceden isittiginiz firnda yaklasik 30 dakika 180 derecede pisirin.
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