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CEVIZLI KEK

https://turkinfo.hu
Diospite

300 gr unu 1 paket kabartma tozunu 220 gr tereyadini 100 pudra sekerini 1 adet yumurtayi 1 adet limonun
rendelenmis kabudunu ve suyunu iyice yogurup elde ettiginiz hamuru tepsiye koyun, ve Ustiine birka¢ kasik
marmelat sirlin (kayis, vigne, erik, vs. olabilir).

3 yumurta akini kati kdpuk haline gelinceye kadar ¢irpin. 200 toz sekeri 3 yumurta sarisini 150 g rendelenmis
ceviz igini karistirin ve yumurta aki képUgunu ilave edip biitinlestirin. Bu karisimi hamurun Gzerine yayin. Orta
hararetli firnda Usti kuruyuncaya kadar pigiriniz.

Soguduktan sonra bigagi ara sira nemlendirerek kare seklinde kesin.
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