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CEVIZLI KEK

Hamuru igin:

2 su bardagi un

3 ¢orba kagiJi erimis tereyadi
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 paket vanilya

2 yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

2 cay bardag seker

1 cay bardagdi ceviz

Yarim paket kabartma tozu

Oncelikle yumurta ve sekeri ¢irpin ve igine ceviz harig tim malzemeyi koyup yaglanmis yuvarlak kaliba dokin.
Uzerine cevizleri batirip 160 derecedeki firinda 30 dakika kadar pisirip ¢ikartin.
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