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CEVİZLİ KEK

Hamuru için:
2 su bardağı un
3 çorba kaşığı erimiş tereyağı
Yarım çay bardağı sıvı yağ
1 paket vanilya
2 yumurta
2 çorba kaşığı yoğurt
2 çay bardağı şeker
1 çay bardağı ceviz
Yarım paket kabartma tozu

Öncelikle yumurta ve şekeri çırpın ve içine ceviz hariç tüm malzemeyi koyup yağlanmış yuvarlak kalıba dökün.
Üzerine cevizleri batırıp 160 derecedeki fırında 30 dakika kadar pişirip çıkartın.
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