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CEVIZLi KECI PEYNIRLI SALAMLI SANDVICLER

5 yemek kasigl yag
yarim su bardagt ilik stt
yarim su bardagi ilik su
1 adet yumurta

1 yemek kasigi toz seker
1 paket toz maya

1 fiske tuz

Aldigi kadar un

25 gr kegi peyniri

25 gr salam

2 adet domates

1 demet maydonoz

Mayay! Ilik suda eritin. llik stt, margarin yumurta aki, seker ve tuzu da ekleyerek karigtirin. Unu azar azar
ekleyerek ele yapismayacak yumusak bir hamur elde edin.

Hamuru ilik bir ortamda 1 saat kadar mayalanmaya birakin. Daha sonra mandalina kadar iriliklerde bezeler alip
firin tepsisine koyun. Vaktiniz varsa 10-15 dakika da burda mayalanmasini bekleyin.

Uzerine ayirdiginiz yumurta sarilarini sirin. Daha sonra énceden isitiimis 180 dereceli firinda kizarana kadar
pisirin.

Pistikden sonra aralarini keserek icine peynir salam domates kahvaltilik malzemeden koyarak hazirlayin.
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