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CEVIZLI KAYMAKLI TATLI

Malzeme:

200 gr. kaymak

1 su bardagi ceviz ici

1 su barda@i + 1/4 bardak toz seker
1/2 bardak rendelenmis cikolata

1 adet yumurta aki

Yapiligt:

Seker ile kaymagi iyice cirpin. Sonra kisik ateste karistirip, bir tagim kaynatin. Makinada iyice ezilmis ceviz igini
katip, yedirin. Kaynamak Uzere iken kapatin. Soguyunca, 24 saat buzdolabinda bekletin. Ertesi giin ceviz
blyUkliginde toplar yapin. Yumurta beyazini iyice kdpdrtiin. Bu toplari yumurta akma bulayip ¢ikolata tozuna
bulayin. Buzdolabinda 1-2 saat bekletip, servis yapin.

ML® Kaymakli Baklava icin tiklayin
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