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CEVIZLI KAYISILI KURABIYE

100 Gr Sana Hamurigi

2 Adet yumurta

1 Su Bardag toz seker

1,5 Cay Kasigi kabartma tozu

500 gr un

0,5 Su Bardagi kuru kayisi

1 Cay Kasigi tarcin

0,5 Su Bardag ince kiyllmig ceviz ici

Unu kaba aktarin. Seker, yumurta, margarin ve kabartma tozunu ekleyip iyice yogurun. Ele yapismayacak
kivama gelince tzerini bir bezle 6rtlp dinlendirin. Kuru kayisilari 10 dakika kadar suda bekletin. Hamuru
merdaneyle acip dilediginiz bir kalipla kesin. Uzerine ince dogranmis kayisi ve cevizleri yerlestirin. Tar¢in serpip
yagl kagit serili tepsiye aktarin. 180 dereceye ayarli firnda 20 dakika pigirin. llininca servis yapin.
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