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CEVIZLI KAYISI TATLISI

istediginiz kadar ceviz

istediginiz kadar kayisi

istediginiz kadar dondurma (Uzeri igin)
2.5 su bardag su

1 su bardag seker

yarim ¢ay bardagi sivi yag

istediginiz kadar kaymak (Uzeri igin)

Kuru kayisilari yikayin ve ondan sonra iglerini agin ve cevizleri doldurun tencereye dizin. Ustiine sekeri, suyu ve
sivi yadl dokun, ocaga koyun. Kayisilarin alti kizarincaya kadar pisirin. Soguduktan sonra istege gére dondurma
ya da kaymak ile yiyebilirsiniz.
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