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CEVIZLI KAYISI MARMELATLI KREP

1 su bardagi un

3 adet yumurta

1 corba kasig seker

2 corba kasi§i yag

1 cay bardagi sit

1 tutam tuz

Ici Igin:

2 corba kasiJi seker

Yarim su bardag ceviz

5 ¢orba kasiJi kayisi narmeati
2 ¢orba kasiJi yag

Krem santi veya dondurma

Un, yumurta, sut, seker, yag ve tuzu karistirip krep hamuru hazirlayin.

Bu karisimdan 1 kepge alip tavaya ddkerek tavanin zeminini kaplayin.

Yag, ceviz, kayisi marmeladi ve sekeri katistirip bir sos yapin.

Yaptiginiz bu karigimdan pisirdiginiz kerplerin igine koyup rulo seklinde sarin.
Servis yaparken yaninda krem santi ya da dondurma kullanabilirsiniz.
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