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CEVIZLI KAYISIKITIRI

Malzeme:

12 adet kayisi

Uzeri icin :

12 corba kasigi Bizim Mutfak Un
12 corba kasigi yulaf

8 corba kagsiJI esmer seker
1/2 cay bardag targin

8 corba kasigI Teremyagd
12 corba kasgigi ceviz

Ic Malzeme igin :

12 corba kasigi toz seker

2 cay kasigi misir gevregi

1 tutam deniz tuzu

12 adet kayisi

Kayisilarin cekirdeklerini ¢ikarin ve ortadan ikiye béliin. Un, yulaf, esmer geker, targin ve tuzu bir kabin iginde
karigtirin. Uzerine teremyag ekleyin ve parmak uglarinizla karigim bir biitin olana kadar ovalayin. Arkasindan
cevizleri ilave edin ve bir yerde bekletin. Bu arada firini 180 dereceye getirin. I¢ malzemesi igin tozseker, misir
gevregi ve deniz tuzunu genis bir kapta karstirin. Igine kayisilari ekleyin ve izerleri iyice bulanana kadar
karistinin. Kayisilar dikdértgen bir kalibin igine alin ve izerine cevizli karigimi dékin. Kalibi 6nceden isitiimig
firna verin. 1 saat kadar pisirdikten sonra 20 dakika sogumasi igin bekleyin. llik olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:48564 « adi:Cevizli Kayisi Kitiri « gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:07.05.2024 - 06:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-kayisi-kitiri-vt37191
http://www.tcpdf.org

