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CEVIZLI KATMER (SANLIURFA)

https://www.urfaurfa.com

4.5 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

aldigi kadar su

I¢ harci igin:

1 su bardagi ceviz

1 su bardagi hashas

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Karigtirma kabina unu alin. Tuzunu ekleyip harmanladiktan sonra alabildigi kadar su ile hamuru yogurun.
Hamuru bir sire yogurduktan sonra dinlendirin. Dinlenen hamuru agabildiginiz kadar agin.I¢ harci i¢in karnstirma
kabina haghas, ince ¢ekilmis ceviz, tereyadi ve siviyagi alarak iyice karistirin.

Actiginiz hamurun Gzerine i¢ harci surerek biraz bekletin. Daha sonra hamuru 4 parmak aralikla kesin. Kestiginiz
hamurlardan 3 tane Ust Uste koyarak rulo yapin. Kenar kisimlarini ige kivirdiktan sonra bastirarak servis tabagi
blyUkliginde agin. Teflon tavada iki tarafl pigirin.
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