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CEVIZLI KARMA KATMA COREK

Yarim paket tereyadi

1 adet yumurta

1 adet yumurta beyazi
1 su bardagi ceviz

1 paket kabartma tozu
1 su bardagi yogdurt
Alabildigi kadar un
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi
1 corba kasigi susam

Tereyag! yakmadan eritilir. Uzerine yumurta, yumurta beyazi, yogurt eklenir, parmak ucuyla karistirilir. Sonra
tuz, kabartma tozu ve ele yapismayana kadar un eklenerek yogrulur. En son iri ¢ekilmis ceviz katilir. Homojen
dagilana kadar yogrulur. Hamurdan yarim portakal kadar pargalar alinir, yuvarlanir. Yaglanmis tepsiye dizilir.
Uzerlerine yumurta sarisi surdltr, susam serpilir. 180 derece firinda altin rengi kizarana kadar pisirilir.
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