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CEVIZLI KARANFILLI IRMIK TATLISI

1 su bardagi irmik

1 su bardagi toz seker
3 adet yumurta

1 su bardagi ceviz ici

1 cay bardagi yogurt

1 tath kasigi karanfil

1 paket Kabartma tozu
1 cay bardagdi sivi yag
1 yemek kasigi margarin
Aldig1 kadar un
Serbeti igin:

4 su bardagi su

4 su bardag toz seker
Yarim limon suyu

Yumurta ile toz seker cirpilir. Yogurt konur. Ceviz ve karanfil déviilerek konur. irmik, un, kabartma tozu
eklenerek hamur yapilir. Yuvarlanarak yaglanmis tepsiye dizilerek 170 derece firinda pigirilir.
Firindan ¢ikinca Uzerlerine serbet dokallr.
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