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CEVIZLI KARAMELLI PASTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 su bardagi un

1 yemek kasidi Dr. Oetker Bugday Nisastasi
2 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu

4 yumurta

0,5 su bardagi esmer seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Gikolata Parcal Puding
2 su bardagi sut

0,5 su bardagu iri kinlmig ceviz

Islatmak igin:

1 cay bardagdi ilik st

1 cay kasigi ¢ozinebilir kahve

1 tath kasidi toz seker

Krema:

3 yemek kasigi sicak su

1 cay kasigi ¢ozunebilir kahve

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1,5 cay bardagi buzdolabinda sogutulmus siit
Sislemek icin:

1 su bardag iri kinlmis ceviz

1 poset Dr. Oetker Hazir Karamel Sos

Kalip:

Dr. Oetker Tradition Serisi Kelepgeli Kalip (@ 18 cm)

Kalibin tabanina pisirme kagidini serin ve kenarlarini margarin ile yagdlayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip
Isinmasi icin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un, nigasta, kakao ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. Yumurta ve esmer sekeri ayri bir giroma kabina
alin ve mikserin yiiksek devrinde 2 dakika ¢irpin. Uzerine sekerli vanilin ve elediginiz un karisimini ilave edip
orta devirde 2 dakika daha ¢irpin. Hamuru kaliba alin, Gzerini diizeltin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Kaliptan ¢ikarin ve tstteki bombeli kismini kesip ¢ikarin. Keki bigak ile
enlemesine lge kesin.

S0t bir tencereye alin ve tzerine puding posetini bosaltin. Orta ateste surekli karistirarak pisirin. Kaynamaya
basladiginda ocagi kisin ve 2-3 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve arada
karistirarak sogutun.

1 cay bardagi lik siitii bir kaseye alin, kahve ve toz sekeri ekleyip eriyinceye kadar karistirin. Kekin ilk katini
servis tabagina alin ve kahveli stlin 1/3&apos U ile 1slatin. Uzerine pudingin yarisini yayin ve cevizin yarisini
serpin. Uzerine ikinci kat keki kapatin ve kalan kahveli siitiin yarisi ile islatin. Kalan pudingi yayin ve ceviz
parcalari siralayin. Son kati kapatin ve kalan kahveli sit ile islatin. Buzdolabinda 1 saat bekletin.

3 yemek kasigi sicak su ve 1 gay kagigi kahveyi bir bardaga alip kasik ile karigtirin. Kahveli suyu ve 1,5 gay
bardagdi soguk sitl ¢irpma kabina alin. Uzerine krem santi posetini bogaltin ve mikser ile 6nce diisuk, sonra
yUksek devirde 2-3 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz krema ile pastayi kaplayin. Bir tatl kasiginin tersi ile kremanin
tzerinde sekiller olugturun. Buzdolabina alin.

Pastanin Gzerine ceviz pargalarini serpin. Uzerine karamel sosu d6kUp dilimleyerek servis yapin.
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