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CEVIZLI KAKAOLU RULO

Yarim paket margarin

1,5 cay bardag pudra sekeri
1 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi kabartma tozu
2 corba kasigi yogurt

1 paket vanilya

2 corba kasiJi kakao
Yeteri kadar un

Iciigin:

1 su bardagi ceviz

2 corba kasi§i toz seker

1 adet yumurta beyazi

Yumusak margarin, yogurt, yumurta sarisi ve pudra sekeri iyice karistirilir. igine orta sertlikte kivamda bir hamur
elde etmek Uzere diger malzemeler katilir, yogrulur. Hamur iki pargcaya bélinGr. Merdaneyle servis tabagi kadar
agilir. Kenarina i¢ karigiminin yarisi konur ve rulo yapilir. Bigakla 1 parmak kalinliginda kesilir. Cevizli kisim Uste
gelecek sekilde yaglanmis tepsiye dizilir. Diger hamur da ayni sekilde yapilir. Onceden bir hayli isitilmig, 190
derece firinda 15 dakika kadar pisirilir.
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